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编制情况

1、编制过程简介

2021 年 10 月 1 日，安徽省食品行业协会组织召开了团体标准《油粘香米加工技术规程》制定座谈

会，明确了标准起草的工作要求，就标准的基本框架及内容进行了充分讨论，对工作组成员分工、工作进

度和要求作了具体安排。

标准起草过程：

（1）2021 年 10 月编写组成员查阅同类或类似的标准及文献资料并走访有关企业，广泛收集了相关标

准，对资料进行了收集分析整理，了解油粘香米产品的基本情况，开始起草标准的有关内容。

（2）2021 年 11 月初形成《油粘香米加工技术规程》初稿;11 月 05 日向安徽省食品行业协会标准工

作组汇报工作进展情况;08 日基本形成《油粘香米加工技术规程》征求意见稿初稿。

（3）2021 年 11 月 10 日编写组召开了标准统稿会，审阅《油粘香米加工技术规程》征求意见稿的

标准格式、表达方式、主要内容等，依据《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》

（GB/T 1.1-2020）进行规范。对《油粘香米加工技术规程》征求意见稿初稿进行多次修改，形成正式的

征求意见稿。



（4）2021 年 11 月 XX 日项目组向省内有关大专院校、科研单位、大米企业等发放征求意见表，广

泛征求各方面的意见和建议。项目组对所反馈意见认真进行了分析讨论，并对标准文本进行修改完善。

（5）本标准经反复修改后，于 2021 年 X 月 X 日召开团体标准专家评审会，向有关水稻栽培、植保

等方面的专家征求意见 ，并根据专家们提出的宝贵意见和建议对全文进行了修改，形成该标准的送审稿、

报批稿。

征求意见情况：

2021 年 11 月 X 日 ，由安徽省食品行业协会组织牵头通过邮件、网上公示等方式公开征求意见。截

止到 2021 年 X 月 X 日，共向 X 家单位发出了征求意见函，收回 X 个单位的 X 条意见,X 条已采纳，X 条

未采纳。

审查情况：

2021 年 X 月 X日，安徽省食品行业协会在合肥组织召开了《油粘香米加工技术规程》团体标准审查会，

来自 XX、XX、XX 和 XX 单位专家组成审查专家组。专家委员会认真听取了编制单位的汇报，审阅了相关材

料，经质询和讨论，提出了 X 条修改建议，并一致同意《油粘香米加工技术规程》团体标准通过审查,建

议修改完善后报批。

2、制定标准的必要性和意义

油粘香米是一种食用米类，米粒细长，晶莹洁白，油脂量高，香滑软熟，饭后齿颊留香。用砂锅煲饭

香味四溢，饭面泛起油光，把饭粒放到纸上有油迹留下，故称之为油粘香米。油粘香米依靠当地特有的土

壤、水质、气候和人文等因素，运用独特的选育、加工工艺进行生产，米质观感晶莹光亮，富有光泽和油

质感。

制定《油粘香米加工技术规程》团体标准可进一步规范油粘香米生产、经营者的行为，对加强产品质

量安全、强化行业自律，规范、引领产业发展，提高服务效能将有重要作用。同时对提高油粘香米产品的

信誉度和竞争力，促进产业可持续发展将起到重大的推动作用，对油粘香米标准化生产具有重要的指导意

义。

本标准与现行法律、法规和强制性标准没有冲突。

3、制定标准的原则和依据，与现行法律法规、标准的关系



《油粘香米加工技术规程》编制过程中，遵循了"先进性、实用性、统一性"的原则，注重标准的可操

作性。规范性引用文件现行有效。标准的内容与现行有关法律、法规和有关上级强制性标准相一致 ，不

得抵触。结合寿县生态环境、水稻产业发展需要、大米生产加工等实际情况，在试验研究和示范推广应用

的基础上，工艺流程及参数的选择力求科学、先进、可行。

依据有利于促进经济发展和技术进步的原则，在适用范围内，内容力求完整、准确，有充分的科学依

据;兼顾现有大米品种品质水平及相关生产经营企业的实际情况，力求使标准的可操作性强 ，促进《油粘

香米加工技术规程》产品的系列化、规范化发展。

4、主要条款的说明

主要条款：

本标准规定了油粘香米的术语和定义、要求、生产工艺与质量控制。

主要技术内容：

一、术语和定义

规定了油粘香米的定义。

二、要求

对油粘香米的选址及厂区环境、厂房和车间、设备与设施、人员以以及原料验收贮存、产品贮存召回进

行了规定。

三、生产工艺与质量控制

1、工艺流程：

规定了油粘香米从原料到成品的大致生产工艺流程。

2、原辅料要求：

稻谷应符合 GB 1350、GB 2715、GB/T 17891 的规定，稻谷验收登记后存放在符合 GB 14881、GB/T 17109

的库房中；生产用水应符合 GB 5749 的规定。

3、各工序生产技术与控制：

从原料、砻谷、碾米、筛选、抛光、色选、包装等工序，规定了油粘香米生产过程中的操作要求、技术

参数要求，以及各工序所用设备的设备参数要求。

试验验证的论述：



本规程制定是在参照标准的基础上，结合油粘香米的工艺特点，经广泛调研，综合国内同行、大专院

校及食品检测机构的日常研究和检测数据制定出工艺过程中的技术参数，并经多批次产品验证。同时选择

了多种大米为试制产品，用本标准规定的的加工技术规程生产，并对产品进行检测，结果符合标准要求。

5、标准中如果涉及专利，应有明确的知识产权说明

无

6、采用国际标准或国外先进标准的，说明采标程度，以及国内外同类标准水平的对比情况

无

7、重大分歧意见的处理经过和依据

无

8、标准的建议及其理由

无

9、贯彻标准的要求和措施建议（包括组织措施、技术措施、过渡办法、实施日期等）

建议以培训班的形式推广本标准。

10、其它应予说明的事项

无
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